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御浜岬公園御浜岬公園

戸田塩の会戸田塩の会

水
深
二
〇
〇
ｍ
以
上
に
棲
む
深
海
魚
は

な
か
な
か
魚
屋
さ
ん
に
並
び
ま
せ
ん
︒

ち
ょ
っ
と
変
だ
け
ど
︑

愛
嬌
の
あ
る
姿
を
し
た
深
海
魚
を
も
っ
と
︑

身
近
に
感
じ
て
み
ま
せ
ん
か
︒

水
深
二
〇
〇
ｍ
以
上
に
棲
む
深
海
魚
は

な
か
な
か
魚
屋
さ
ん
に
並
び
ま
せ
ん
︒

ち
ょ
っ
と
変
だ
け
ど
︑

愛
嬌
の
あ
る
姿
を
し
た
深
海
魚
を
も
っ
と
︑

身
近
に
感
じ
て
み
ま
せ
ん
か
︒

戸田中心地至→

戸田造船
郷土資料博物館

戸田造船
郷土資料博物館

諸口神社諸口神社

富士見海岸通り富士見海岸通り

諸口神社
鳥居付近
諸口神社
鳥居付近

潮風の灯台潮風の灯台

健康の森健康の森

富士山が見える絶景ポイント

戸田で水揚げされる深海生物を中心に、
ココリコ田中名誉館長の特別展示コーナーや、
全国的にも希少なオロシザメのはく製など、
数多くの深海生物を展示しています。
営業時間：9:00 ～ 16:30
定休日：水曜日、祝日の翌日、年末年始
問合せ：0558･94･2384
入館料：大人 200 円／小中学生 100 円

キミの知らない「深海」が、ココにある。

夕日が美しい、岬の
西側。駿河湾の深
海に思いを馳せな
がら、ぼんやり景色
を楽しむのも乙なも
のです。

沖へ出る船は安全を祈
願し、鳥居の前で湾内を
３回廻ります。タイミング
が合えば、見ることができ
るかも⁉

駿河湾から海水を汲み上げ丹
念に煮詰めて出来る「戸田塩」
はミネラルたっぷり。塩作り体験
もできます。
営業時間：8:30-16:00
定休日：水曜日
問合せ：0558-94-5138

生物館へ行くには、
海沿いの道路をご
利用下さい。

駿河湾深海生物館内

ラブカ

オロシザメ

【駿河湾深海生物館（Muse Hedábyss）】
ミュゼ　ヘダビス

深
海
魚
を
も
っ
と
知
り
た
い
！

駿
河
湾
深
海
生
物
館

駿
河
湾
深
海
生
物
館

こ
れ
は
︑﹁
深
海
魚
の
聖
地 

戸
田
﹂
を

堪
能
し
て
い
た
だ
く
地
図
で
す
︒

こ
の
地
図
を
片
手
に
︑

ど
っ
ぷ
り
深
海
魚
に
は
ま
っ
て
み
ま
し
ょ
う
︒

ト
ロ
ボ
ッ
チ
︑
メ
ギ
ス
︑
ゲ
ホ
ウ
︑
ノ
ド
グ
ロ
︑

そ
し
て
タ
カ
ア
シ
ガ
ニ
︒

水
深
二
五
〇
〇
メ
ー
ト
ル
︑

駿
河
湾
の
深
海
の
世
界
︒

【発行・制作】　戸田地区深海魚活用推進協議会
【お問合せ】　戸田観光協会 0558・94・3115

deep-heda.com

「深海魚の聖地 戸田」
のディープな情報を
紹介しています！



戸
田
の
美
味
し
い
深
海
魚
料
理
の
お
店

戸田観光
案内所
戸田観光
案内所

↑
道
の
駅
く
る
ら
戸
田
至

御
浜
岬
至
↓←出

逢い
岬至
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戸田漁協
直売所
戸田漁協
直売所

ヘダトロールヘダトロール

五社稲荷神社五社稲荷神社

三島信用
金庫

三島信用
金庫

戸田中学校戸田中学校

戸田小学校戸田小学校

あまみやあまみや

喫茶セピア喫茶セピア

国重要文化財
松城家住宅
国重要文化財
松城家住宅

海竹山竹
ストア
海竹山竹
ストア

戸
田
大
川

戸田湾

JFマリン
マーケット
JFマリン
マーケット

戸田の深海魚、
お土産にどうぞ。

の
一
食
堂

の
一
食
堂

魚
重
食
堂

魚
重
食
堂

お
食
事
処 

か
に
や

お
食
事
処 

か
に
や 食

事
処 

ま
る
さ
ん

食
事
処 

ま
る
さ
ん

食
事
処

丸
吉
食
事
処

丸
吉

食
事
処 

ゆ
う
な
ぎ

食
事
処 

ゆ
う
な
ぎ

さ
か
な
や

魚
清
さ
か
な
や

魚
清

Yショップ山崎
戸田店
Yショップ山崎
戸田店

山竹商店山竹商店

戸
田
で
盛
ん
な
ト
ロ
ー
ル
漁
︒

だ
か
ら
こ
そ
︑
ど
こ
よ
り
も
新
鮮
な

深
海
魚
と
タ
カ
ア
シ
ガ
ニ
を

食
べ
る
こ
と
が
で
き
︑

見
る
こ
と
が
で
き
︑

触
れ
る
こ
と
が
で
き
る
の
で
す
︒

戸
田
で
盛
ん
な
ト
ロ
ー
ル
漁
︒

だ
か
ら
こ
そ
︑
ど
こ
よ
り
も
新
鮮
な

深
海
魚
と
タ
カ
ア
シ
ガ
ニ
を

食
べ
る
こ
と
が
で
き
︑

見
る
こ
と
が
で
き
︑

触
れ
る
こ
と
が
で
き
る
の
で
す
︒

※

ト
ロ
ー
ル
漁…

海
の
底
で
網
を

　

引
く
よ
う
に
し
て
カ
ニ
や
エ
ビ

　

な
ど
を
漁
獲
す
る
漁
法
。

【
食
事
処 

丸
吉
】

駿
河
湾
で
獲
れ
る
深
海
魚
を
使
い
︑

下
は
お
楽
し
み
︑
上
は
メ
ギ
ス
︑
タ
レ

と
塩
の
２
段
か
ら
な
る
深
海
を
イ
メ
ー

ジ
し
た
天
丼
で
す
︒

営
業
時
間
：
10
時
半~

17
時（
土
日
祝~

19
時
）

定
休
日
：
金
曜
日

問
合
せ
：
０
５
５
８･

９
４･

２
３
５
５

【
さ
か
な
や 

魚
清
】

戸
田
塩
で
焼
い
た
り
︑
茹
で
た
り
︑

丸
ご
と
食
べ
ら
れ
ま
す
︒
頭
の
み
そ
が

と
て
も
濃
厚
で
︑
沼
津
ブ
ラ
ン
ド
に
認

定
さ
れ
て
い
ま
す
︒

営
業
時
間
：
11
時~

17
時（
土
日
祝~

20
時
）

定
休
日
：
不
定
休

問
合
せ
：
０
５
５
８･

９
４･

２
１
１
４

【
の
一
食
堂
】

主
に
戸
田
の
底
引
き
網
船
が
獲
っ
て
き

た
駿
河
湾
産
の
深
海
魚
を
利
用
し
た

定
食
で
す
︒

︵
９
月
～
５
月
限
定
品
︶

営
業
時
間
：
10
時
〜
17
時

定
休
日
：
水
曜
日
（
火
曜
不
定
休
）

問
合
せ
：
０
５
５
８･

９
４･

３
２
２
５

【
食
事
処 

ま
る
さ
ん
】

タ
カ
ア
シ
ガ
ニ
の
ク
リ
ー
ム
コ
ロ
ッ
ケ
︑

ト
ロ
ボ
ッ
チ
と
ア
ジ
の
フ
ラ
イ
が
入
っ
て

い
る
ボ
リ
ュ
ー
ム
満
点
の
ミ
ッ
ク
ス
フ
ラ

イ
で
す
︒

営
業
時
間
：
10
時
〜
17
時

定
休
日
：
木
曜
日

問
合
せ
：
０
５
５
８･

９
４･

４
１
１
４

【
お
食
事
処 

か
に
や
】

深
海
魚
ト
ロ
ボ
ッ
チ
の
唐
揚
定
食
︒
他

県
で
は
メ
ヒ
カ
リ
と
し
て
有
名
で
頭
か

ら
尻
尾
ま
で
食
べ
ら
れ
る
白
身
の
魚
で

す
︒

営
業
時
間
：
10
時
半
〜
16
時

定
休
日
：
月･

火
曜
日
（
不
定
休
）

問
合
せ
：
０
５
５
８･

９
４･

２
２
３
５

【
食
事
処 

ゆ
う
な
ぎ
】

漁
師
さ
ん
か
ら
分
け
て
も
ら
う
魚
は

日
に
よ
っ
て
色
々
︒
初
め
て
の
魚
に
出

会
っ
て
そ
の
味
を
楽
し
ん
で
み
て
く
だ

さ
い
︒

営
業
時
間
：
11
時
〜
20
時

定
休
日
：
不
定
休

問
合
せ
：
０
５
５
８･

９
４･

４
４
０
５

【
魚
重
食
堂
】

深
海
魚
・
地
魚
専
門
の
お
店
で
す
︒

ゲ
ホ
ウ
の
刺
身
や
天
ぷ
ら
な
ど
︑
想

像
を
超
え
る
美
味
し
さ
を
堪
能
し
て

く
だ
さ
い
︒

営
業
時
間
：
11
時~

14
時（
土
日
祝~

15
時
）、17
時~

20
時

定
休
日
：
木
曜
日
（
水
曜
不
定
休
）

問
合
せ
：
０
５
５
８･

９
４･

２
３
８
１

エ
ビ
や
塩
辛
︑
干
物
や
ト

ロ
ボ
ッ
チ
の
唐
揚
な
ど
︑

磯
も
の
や
深
海
生
物
を
お

土
産
に
ど
う
ぞ
︒

営
業
時
間
：
8
時
〜
17
時

定
休
日
：
水
曜
日

問
合
せ
：
０
５
５
８･

９
４･

２
０
８
２

【
戸
田
漁
協
直
売
所
】

　　タカアシガニ
　　が描かれたご
当地マンホール。

日本一小さな深海魚の展
示室。深海生物の本を見
ることもできます。かわい
い深海魚のイラストが描
かれた外観が目印です。

透明度の高い戸田
の海。海沿いに出た
ら、海の中をのぞい
てみましょう。魚が
泳いでいる姿も見
ることができます。

市内の小学生が描いた
深海魚の壁画のある室内
ロードバイク置場やイート
インスペースを併設して
います。

各種深海生物をお
土産にどうぞ。

おやつに戸田塩ソ
フトはいかが？深海
魚料理のお惣菜も
あります。

深海魚撮影会
戸田漁港周辺では、水揚げされ
たばかりの深海生物を間近で見
て触れる撮影会を定期的に開
催しています。
問合せ：戸田観光協会

タカアシガニ幼体放流体験
毎年５月に開催しています。

問合せ：沼津市商工会戸田支所
　　　 0558-９４-2224

ゲホウづくし定食 深海魚天丼 深海魚唐揚定食 ミックスフライ 底引き定食 ドン底丼 赤エビ塩焼き

どのお店でも
、

美味しいタカ
アシガニが

食べられます
！！

【
深
海
魚
食
堂
】

深
海
魚
を
お
気
軽
フ
レ
ン
チ
で
！
戸
田
の

美
味
し
い
食
材
を
フ
レ
ン
チ
シ
ェ
フ
が
安

心
安
全
︑
無
添
加
料
理
に
仕
上
げ
ま
す
！

営
業
時
間
：
16
時
半
〜
21
時

※

土
曜
日
の
み
営
業

問
合
せ
：
０
５
５
８･

８
８･

９
０
２
２

(

洋
食
キ
ッ
チ
ン
ふ
か
っ
ち
ぇ)

く
る
ら
戸
田

深
海
魚
食
堂

深
海
魚
食
堂
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道の駅
くるら戸田
道の駅
くるら戸田

戸田郵便局戸田郵便局

戸田駐在所戸田駐在所

ユメカサゴブイヤベース

ガソリンスタンド

博物館・展示室

銀行

トイレ

喫茶店・カフェ

コンビニ・スーパーマーケット

観光案内所

かつては戸田の家々
の玄関先に魔除け
として飾られて
いました。

メギスやトロボッチ
のはんぺんは、昔な
がらの戸田の家庭
の味！ 紹介してい
る食堂でも食べる
ことがで
きます。

へだトロはんぺん へだトロはんぺん 

タカアシガニの甲羅の
魔除けのお面

タカアシガニの甲羅の
魔除けのお面

戸
田
で
は
、
深
海
魚
と
タ
カ
ア
シ
ガ
ニ
を

と
〜
っ
て
も
美
味
し
く
食
べ
ら
れ
ま
す
。


